Wy Pt woird i/ by it

Bufetts

Bufett 1
Bufett ,, 1904

Vorspeisen

Brot aus dem Steinbackofen
Butterauswahl | Krduterquark

Markthallen-SalatbUfett
Dreierlei Dressing | Croutons
Rettichsalat
Radieschen | bunte Bete
konfierte Tomaten | Gurkensalat| Paprikasalat

Wurstsalat
Senf-Bier-Dressing | Cornichons | rote Zwiebel

Lotters Brotzeitplatte
rauchige Wurst | gepickeltes GemUse

Sachsischer Kartoffelsalat
Rauchspeck | WeiBweinessig | Senf | Rapsdl | Ei

Hausgebeiztes Filet vom Strohschwein
Pilz-Vinaigrette

Suppe

Sachsische Kartoffelsuppe
Schnittlauch | Majoran | Liebstockel | Croutons
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Hauptspeisen

Glasierter Krustenbraten vom Strohschwein
Lotteraner SchwarzbiersoRe

Gesottenes Filet vom Kabeljau
Senf-Dill-SoBe

Gefullte Kohlroulade — mit veganer PilzsoBe
Rustikales WurzelgemuUse
Bohnengemuse mit Pfefferkraut
Sauerkraut mit WeiBbierhonig
KartoffelkloBe mit Semmelbutter
Desserts

Schokoladenmousse mit Erdbeer und Balsamico

Sachsische Quarkkdulchen
Apfelkompott

€33
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Bufett 2
Mediterranes Bufett
Vorspeisen

Ciabatta und Baguette aus unserer Backerei
Fassbutter | Pesto | Tapenade | Aioli

WeilBer Bohnensalat
gebratene Chorizo | Tomate | Basilikum

Gebratene Fleischbdllchen
Sherry | kanarische SoBe

Spanische Kartoffeln + Aioli

Anti-Pasti-Bar
Aubergine | Zucchini | Paprika | Oliven

Garnele
Olivendl | Zucchini-Knoblauch-Salat

Suppe

Bouillabaisse
Safran | Knoblauch
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Hauptspeisen

Salbei-Schweinebraten
Balsamico-Jus | Rustikales WurzelgemUse

Paprika- Zitronenhdhnchen

Doradenfilet
italienische Rapsblute | ZitronenbuttersoBe

Sizilianisches Auberginengemuse
rote Zwiebel | Balsamicojus

Oliven-Paprika-Cassoulet
Tomaten-BasilikumsoBe

Pesto-Gnocchi

,La Ratte" Kartoffeln
Olivendl | Rosmarin

Desserts
Himbeer Ziegenfrischkdse Trifle mit Zitronen
Kadamommousse mit Orange
Kase

Mediterrane Kdseauswahl
Feigenbrot | Trauben | Orangensenf

€40
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Bufett 3

Devutschland-Mix
von Nord bis SUd und von Ost bis West

Leipziger Speck-Sauerkrautbrot & Baguette
Apfelgriebenschmalz | Butter
Krauterfrischkdse | KrGuterquark

Sachsische Blattsalate -Vew- mit extra saurer Sahne
Apfel | Walnuss

Schleswiger Heringssalat
Rote Bete | Dill

Westfdlischer Karottensalat
Rosinen | Mandeln

Spreewdlder Gurkensalat
Sahne | Leindl

Schwabischer Tomatensalat
getrocknete Tomaten | Liebstdckel

Hessischer Kartoffelsalat
Schinkenwurst | Ei | Cornichon

Bayrischer Krautsalat
Jausen-Bauch | Heidelbeere

MUritzer RGucherfischplatte
Sahnemeerrettich
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Suppe

Sachsische Kartoffelsuppe
Wurstscheiben | Crodton

Aus dem Chafing Dish

Rheinldndischer Sauerbraten
Rosinensofl3e

Warnemunder Pannfisch
Honig-Senf-SoBe

Vegane GemuUsebdllchen in fruchtiger TomatensoBe
Basilikum

Preiselbeer-Rotkohl
Spinatgemuse in Rahm

Karottengemuse
Ingwer | Blattpetersilie

KartoffelkloBe

Bratkartoffeln
Iwiebeln | Speck

Kasespatzle
Bergkdse | Rdstzwiebeln




Dessert & Kase

Leipziger Rabchen
Pflaume | Marzipan | Mandelso3e

Kaiserschmarr’'n
Orange | Rosine | VanillesoBe

Schokoladenmousse
Erdbeere | Balsamico

€ 42
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Bufett 4
Stationen Bufett — ab 50 Personen

Auf den Tischen eingesetzt

Brezeln | Mini Brotchen
Butterauswahl | Dips

Salatstation

Markthallen-Salate
Ol | Cerealien | Essig

Gegrilltes Gemuse
alter Balsamessig

Vorspeisen

Vitello tonnato von der Semerrolle
Thunfisch-Joghurt-SoBe | Kapern

Miesmuschelsalat
Vinaigrette

Gruner Spargelsalat
Garnele | Pancetta

Hier gibt’'s was auf die Stulle

Apfel-Zwiebel-Leberwurst - frisch vom Metzger
Treberbrot | Cornichons | gerdstete Zwiebel
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Schinkenauswahl von Florian Kohn Metzgerei Max - Hof

Hopfenschinken
vom Frankischen Strohschwein

Zigeunerschinken
schwarzgerduchert

Rucken vom Wiesen-Lomo-Schwein
luftgetrocknet

Tatarstation

Tatar vom Weiderind
Wodka-Frischkdse | Zwiebelasche

Suppenstation

SUppchen nach Lust und Laune des Kichenchefs
und nach der Saison

Tranchierstation

Krustenbraten vom Strohschwein
WeiBbiersauerkraut | KartoffelkloBen
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Aus dem Chafing Dish

Kalbsragout in Estragonsol3e
gebratene Champignons | Troffelgratin

Lachsfilet - gebraten in Beurre blanc
Brokkoligemuse | Krduterreis

Panzeroftti
Steinpilz | italienische RapsblUte

Dessert

Schokoladenmousse
Himbeere | Nuss-Knusper

Panna Cotta
gebackener Schokolade | Heidelbeere

Frische Waffeln
Fruchtragout | Toppings

€ 45 (ab 50 Personen)
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Bufett 5
BBQ/Grill - Bufett |
Vorspeisen & Salate

Hausgebackene Brotauswahl
Fassbutter | KrGuterquark | Schmand

Bunte Markthallen-Salate
Gartengemuse
Dressing | Crouton

Gurken-Sesamsalat
Chili-Mango | Koriander

Tomaten-Passionsfruchtsalat
Basilikum | Cashewkern

Kartoffelsalat
Blattpetersilie | Pancetta

Zuckermelonensalat
Basilikum | Hirtenk&se

Raviolisalat
Ricotta | Spinat

Die Suppe in der Bugelflasche

Erdbeer-Pfeffersuppchen
Basilikum
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Vom Girill

Bratwurste
vom Schinkensommelier Florian K6hn Metzgerei Max - Hof

Nackensteaks vom Strohschwein
Lotteraner Biermarinade

Salbeihdhnchen vom Kikok-Hahn
asiatisch mariniert

Islandlachs auf der Zedernholzplanke
Tomaten-Basilikum-GemuUse

Pulled Pork
Briochebrotchen | Krautsalat

Grillgemuse
Rosmarin | Olivendl

Gebutterte Maiskolben
Honig

Olivenbrot | Rosmarinbrot | Grillkartoffel
Lotteraner Bier-Senf

Lotteraner BBQ-Sauce
Lotteraner Ketchup
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Desserts

Panna Coftta
marinierte Beeren

Gegrillte Banane
Heidelbeere | Joghurt

€35
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Bufett 6
BBQ/Grill - Bufett I
Vorspeisen & Salate

Hausgebackene Brotauswahl
Fassbutter | KrGuterquark | Schmand

eingelegte Gemuse
Pilze

Tomaten-Gurkensalat
Hirtenkdse

Gebratener Karottensalat
Feigen | Rucola

Couscous-Salat
Aprikose | Nuss

Glasnudelsalat
Koriander | schwarzer Sesam

Kartoffel-Specksalat
getrocknete Tomaten

Mediterraner Nudelsalat
kandierte Oliven



Wy Pt woird i/ by it

Die Suppe in der Bugelflasche

Melonen-Chilisuppchen
Minze

Vom Girill

Nackensteaks vom Strohschwein
Lotterbiermarinade

Keulenfleisch vom Kikok-Hohnchen
Krdutermarinade

BratwuUrste
vom Meister Florian K&hn Metzgerei Max - Hof

Rindfleischburger
Cole Slow Salat | Brioche-Bun

GrillgemuUse
Rosmarin | Olivendl

Rosmarinbrotecken
Grillkartoffeln
Lotteraner BBQ-Sauce

Lotteraner Biersenf
Lotteraner Ketchup
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Desserts

Creme brdlée
Beeren

Gegrillte Banane
Heidelbeere | Joghurt

€30
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Bufett 7
Weihnachtsbufett |
Vorspeise

Baguette und dunkle Brote
Butterauswahl | Ganseschmalz

Markthallen-Salate
Dreierlei Dressing

Wildlachs - gerducherter und hausgebeizt
Meerrettichsahne | Orangen-Senf-Sol3e

Tranchen von der Entenbrust
aus dem Buchenrauch
Waldorfsalat | kandierte Nuss

Roastbeef ,rosa”
eingelegtes GemuUse | RemouladensoBe

Suppe

KUrbissuppe mit Zimt
gerdsteter KUrbiskern | CroUton
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Aus dem Chafing Dish

Ofenfrischer Gdnsebraten
Thymian-Jus

Zanderfilet
Blattspinat

Panzerotti
Steinpilz

Buntes RUbengemuse
Apfelrotkraut
Kartoffel-Truffel-Gratin
Thuringer Kl6Be
Dessert

Warme Quark-Marillenknodel
VanillesoRe

Zimt-Panna-Coftta
Rum-Schattenmorellen

€ 38
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Bufett 8
Weihnachtsbufett Il

Baguette und dunkle Brote
Butterauswahl | Gdnseschmalz

Markthallen-Salate
Dreierlei Dressing

Gerducherte Entenbrust
PflaumensoBe | Chicoréesalat

Schwarzgerducherter Schinken
vom Metzgermeister Florian Kéhn
Apfelnuss-Salat | Blattpetersilie

Variation von gerduchertem & hausgebeizten Wildlachs
Meerrettichsahne | Orangen-Senf-SolBe

Roastbeef ,,rosa
eingelegtes Gemuse | RemouladensolBe

Suppe

Gdansecremesuppe
Ganseklein | Apfel | CroUton
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Aus dem Chafing Dish
Ofenfrischer Gdnsebraten

Lachsfilet vom Islandlachs
Zitronen-ButtersoRe

Preiselbeer-Rotkohl

Rosenkohl
Pancetta

Ratskeller KI6Be

Schupfnudeln
Nussbutter | KrGuter

KOrbisravioli
RapsblUte | Kirschtomate

Dessert & Kase

Quarkkdulchen
Weihnachtliche GewUrze | Apfelkompott

Zimt-Mousse
marinierte Birne

€ 38
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Bufett 9
Bufett ,,Lene Voigt*

Brot aus dem Steinbackofen
Butterauswahl
Krauterfrischk&se
Krduterquark

Markthallen-SalatbUfett
Dreierlei Dressing | CroUton

Radieschen | bunte Bete
konfierte Tomaten | Gurkensalat | Paprikasalat

Wurstsalat
Senf-Bier-Dressing | Cornichons | rote Zwiebel

Suppe

Sdchsische Kartoffelsuppe
Schnittlauch | Majoran | Liebstockel | Crouton

Aus dem Chafing dish

glasierter Krustenbraten vom Strohschwein
Lotteraner Schwarzbiersol3e

Cannelloni
Spinat-Ricotta-Fullung



BUYAE 7, 1t crird. g cdn]

Sauverkraut ¢
WeiBBbierhonig

KartoffelkloBe ¢~
Semmelbutter

Dessert

Kaiserschmarr’'n
Orange | Rosine | VanillesoBe

Rote Waldbeerengritze

€28
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Bufett 10
Bufett ,Seiferts Oscar*
Leipziger Speck-Sauerkrautbrot | Baguette

Apfelgriebenschmalz | Butter
Krauterfrischkdse | Krduterquark

SAchsische Blattsalate - mit extra saurer Sahne
Apfel | Walnuss

Seiferts Brotzeitplatte
rauchige Wurst | gepickeltes GemUse

Sachsischer Kartoffelsalat
Rauchspeck | WeiBweinessig | Senf | Rapsdl | Ei

Suppe

KUrbissuppe mit Zimt
gerdsteter Kurbiskern | CroUton

Aus dem Chafing dish

Gebratene Hahnchenbrust
Oliven | Kapern

Ravioli
Tomaten-Krdautersol3e



Buntes Wurzelgemuse
Kartoffeln | Olivendl | Rosmarin

Dessert

Mango Mousse
Macadamia-Crumble

Schokoladencreme
Orangensalat

€27
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Bufett 11
Bufett ,Hieronymus Lotter”

Ciabatta und Baguette aus unserer Backerei
Fassbutter | Pesto | Tapenade | Aioli

Couscous-Salat
Aprikose | Nuss

/uckermelonensalat
Basilikum | Hirtenk&se

Glasnudelsalat
Koriander | schwarzer Sesam

Suppe

Rote Paprikaschaumsuppe
Koriander | Gerauchter Paprika | Fenchel

Aus dem Chafing dish

Hahnchenfilet
Krauterkruste

Seebarschfilet
italienische Rapsblute | ZitronenbuttersoBe

Kohlroulade - gefullt mit Pilzreis
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Bohnen-Paprika-Cassoulet
Tomaten-Basilikumschaum

Krautergnocchi
Sc. Béchamel | Pecorino

Dessert

Panna Cotta
Brombeergel

Obstsalat
Nuss | Joghurt

€29



